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Wir bedanken uns fiir Ihr Interesse an unserem Ermelerhaus und empfehlen uns
fiir die Ausrichtung Ihrer privaten oder betrieblichen Feierlichkeit.

Ob festlich oder rustikal, spektakuldr oder erholsam, von Abendveranstaltungen
tiber Familienfeiern bis hin zu Konferenzen, betreut Sie unser Team in unseren Rdaumlichkeiten.

Auf'den nachfolgenden Seiten finden Sie einige Anregungen, die Ihre Veranstaltung
zu einem auflergewohnlichen Erlebnis werden lassen.

Gerne stellen wir fiir Sie ein individuelles Angebot zusammen, um Ihnen fiir Ihre Festlichkeit einen
anspruchsvollen und passenden Rahmen zu bieten.

Wir freuen uns, Sie in einem gemeinsamen Gesprdch bei der Umsetzung ihrer Wiinsche zu beraten
und Sie bald bei uns begriiflen zu diirfen.

Fiir Fragen und Auskiinfte stehen wir Ihnen jederzeit telefonisch oder per e-Mail zur Verfiigung.

Nicole Heintschel
Meeting & Event Coordinator

030 400 557 630
ermelerhaus@pphe.com
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Das galeriedhnliche Art'otel Berlin Mitte ist Georg Baselitz gewidmet, einem der
beriihmtesten zeitgenossischen deutschen Kiinstler. So kénnen Géste wéihrend ihres
Aufenthalts in Berlin Mitte seine Originalwerke in samtlichen Gdstezimmern und
offentlichen Bereichen bewundern. In unserem Hotel stehen ihnen 109 Zimmer inklusive
14 Suiten zur Verfiigung.
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Unser modernes Restaurant Factory besticht durch frische, internationale Kiiche in
entspannter Atmosphdre. Dariiber hinaus lddt die Factory Bar zu schmackhaften
Snacks und Cocktails ein. Im Sommer konnen Gdste ihre Speisen in unserer Qutdoor
Lounge geniefsen.

it dentemalyeschiitite “Crmelerhans

Erbaut wurde das Palais im Jahr 1567 in der Breiten Straf3e, etwa 500 Meter von hier
entfernt. Seinen Namen erhielt das Ermelerhaus durch den Tabak- und Tuchhdndler
F.W.Ermeler, der das Haus 1824 erwarb. Nach dem Verkauf durch den letzten Enkel,
Richard Ermeler, ging es 1914 an die Stadt Berlin iiber und wurde Zweigstelle des
Mrkischen Museums und nach 1945 Ratsbibliothek. Mitte der 60er Jahre wurde es durch
die Stadt Berlin an der Breiten Strafse abgetragen und an seinem heutigen Standort wieder
originalgetreu aufgebaut. Heute dienen die in den 90er Jahren aufwendig renovierten
Rokokordume als besonderer Rahmen fiir Hochzeiten, Firmenjubilden und viele andere
Anldsse.
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~  Sektempfang

~ 3 Gang Menii oder Buffet 1

~  Getrinkepauschale fiir 4 Stunden
(inkl. Wein, Bier, Erfrischungsgetrinke)

~  Meniikarten

~  Tischkarten

~  Dekoration
(Tischband, Kerzenstinder, Kerzen)

~  Raummiete fiir den Fechhelmsaal

%&deﬁa/@,,@?&mwmé“ /7Q~€/ém D owson

~  Sektempfang mit Fingerfood
(Fingerfood 3 Stiick pro Person)
~ 5 Gang Menii oder Buffet 3

~  Getrdinkepauschale fiir 7 Stunden
(Wein, Bier, Erfrischungsgetrdnke, 2 verschiedene Longdrinks und 2 Cocktails)

~  Mitternachtssnack
~  Meniikarten
~ Tischkarten

~  Dekoration
(Tischband, Kerzenstinder, Kerzen)

~  Raummiete fiir die Bel Etage (exklusiv)

%@gﬁm&dm " g&% " /5.-€ pro D ovson

~ 1 Stiick Blechkuchen oder Torte
~  Mineralwasser, Filterkaffee, Tee

L%%egéaadeéd/e Liamant” 76, - € pro D ovson

~ 2 Stiicken Blechkuchen oder Torte
~  Mineralwasser, Filterkaffee, Kaffee Spezialitdten, Tee
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wir enpfehlen - Sonen Meine Stlichteiten
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~  Schwarzwidlder Schinken mit Schalottencreme und jungem Lauch
~  Roastbeef mit Sauce Remoulade und Cornichons

~  Rducherlachs mit Schwarzbrot und Meerrettich

~ marinierte Black Tiger Garnelen mit geschmorter Tomate

~  Bruscetta mit Tomaten, frischem Basilikum und Parmesan

~  Tomate~Mozzarella auf Rucola

Pro Stiick 4.50 €

C

Orsnielersicrits

im art’otel berlin mitte
Wallstrasse 70-73
10179 Berl

in

T. +49 (0) 400 557 630
F: +49 (0) 400 557 777

E: ermelerhaus@artotels.com

artotels.com/ermelerhaus

Bitte haben sie dafiir Verstindnis, dass wir unsere Canapée Angebote erst ab 10 Stiick je Sorte fiir

sie zubereiten.

Tingesfiod - hershflwarm

Marinierte Hihnchenspiefle an siifi~saurer Sauce pro 2 Stiick
Gefiillte Kartoffelpastete pro 2 Stiick
Mini Wraps pro Stiick
Black Tiger Riesengarnele im Kartoffel~Krdutermantel pro Stiick

4.00 €
4.00 €
4.00€
4.00€

Sollten Sie eine Nahrungsmittelunvertrdglichkeit oder Allergien haben und mochten mehr iiber die Zutaten erfahren, wenden Sie sich bitte
an unser Servicepersonal bei der Bestellung.
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Tomatencremesuppe mit Croutons und Krduterschmand
Sellerieschaumsuppe mit gerduchertem Lachs

ypen ~ halt

Geeiste Rote Beete Suppe
Gazpacho mit Krduterschmand

%CWM~ 2

Schokoladen Panna Cotta
Quarkcréeme auf Mangoragout
Créme Briilée

Fruchtspiefe

pro Portion
pro Portion

pro Portion
pro Portion

pro Portion
pro Portion
pro Portion
pro 2 Stiick

3.00€
3.00€

3.00€
3.00€

3.00€
3.00€
3.00€
3.00€
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Sollten Sie eine Nahrungsmittelunvertriglichkeit oder Allergien haben und mochten mehr iiber die Zutaten erfahren, wenden Sie sich bitte
an unser Servicepersonal bei der Bestellung.
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Tomatencremesuppe mit Croutons und Krduterschmand

~—~—~

Gazpacho mit Krduterschmand

~~—~

Geeiste Rote Bete Suppe

~m—~—~
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Consommé von der Strauch Tomate mit hausgemachten Parmesanravioli und Friihlingslauch

~—~—~

Rinder Consommeé mit Krduterflidle und Gemiise Julienne

~~—~

Sellerieschaumsuppe mit hausgerduchertem Lachs

~—~—~

Rote Bete~Kartoffelsuppe mit Croutons
%&'dm ml g@/e[éeé

Gekrdutertes Rindercarpaccio mit Rucola und Parmesan

Vitello Tonnato

~~—~

Rosa gebratener Kalbstafelspitz mit einem Mango~Chili Chutney

Sollten Sie eine Nahrungsmittelunvertrdglichkeit oder Allergien haben und mochten mehr iiber die Zutaten erfahren, wenden Sie sich bitte
an unser Servicepersonal bei der Bestellung.
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Hausgebeizter Lachs auf einem Wildkrduter Salat mit Honig~Chili Vinaigrette

~~—~

Kohlrabi Carpaccio mit gebratenen Garnelen und Passionsfrucht Dressing

~e—~—~

Thunfisch Carpaccio mit einem Mango~Chili Dressing

Vgt | Vgane Ve

Anti Pasti Platte (Paprika, Zucchini, Auberginen, Oliven, geschmorte Kirschtomaten,
Portwein Schalotten, Biiffel Mozzarella)

~m—~—~

Gefiillte Avocado mit einem Tomaten~Basilikum Salat

~~—~

Mousse von der Strauchtomate mit mariniertem Mozzarella

Qaischenginge

Risotto mit gerduchertem Lachs

~~—~

Hausgemachte Spinat Ravioli mit einem Parmesanschaum

Roso gebratener Lammriicken auf einem Ratatouille

~~—~

Mit Cous Cous Gefiillte Mini Paprika mit mariniertem Rucola

C

Orsnielersicrits

im art’otel berlin mitte
Wallstrasse 70-73
10179 Berlin

T: +49 (0) 400 557 630
F: +49 (0) 400 557 777

s@

S : - = i
E: ermelerhaus@artotels.com

artotels.com/ermelerhaus

Sollten Sie eine Nahrungsmittelunvertriglichkeit oder Allergien haben und mochten mehr iiber die Zutaten erfahren, wenden Sie sich bitte
an unser Servicepersonal bei der Bestellung.
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Gebratenes Schweinefilet mit Parma Schinken ummantelt auf Tomaten~Olivensugo und ~ ©riotels.com/ermelerhaus
Rosmarinkartoffeln

~e—~—~

Maispoulardenbrust mit einer Salbei Frischkdse Fiillung an Ligurischem Gemiise

~~—~

In Tempura gebackene Hiihnerbrust mit einem Erdbeer~Mangochutney und Krduterrisotto

~e—~—~

Rosa gebratenes Rinderfilet auf mediterranem Gemiise, Kartoffel Spalten und einer Pikanten Salsa*
%%W mil Tisch

Gebratenes Doradenfilet auf Spinat~Tomaten Gemiise und Krduterreis

~m—~—~

Kross gebratenes Zanderfilet auf Wurzelrahm Gemiise und Dillkartoffeln

~~—~

Mit einer Spinat~Tomatenpesto marinierte Pangasiusrollchen auf Kohlrabi~Mohren Gemiise und
Thymian Kartoffeln

~—~—~

Geddampftes Lachsfilet mit griinem Spargel und sautierten Kirschtomaten

Mit einem Cous Cous Salat gefiillte Paprika auf einem Tomatensugo

~~—~

Gefiillte Zucchini mit einer Ziegenfrischkdse Fiillung und Krduterreis

Gebratener Tofu auf Ligurischem Gemiise

Sollten Sie eine Nahrungsmittelunvertrdglichkeit oder Allergien haben und méchten mehr iiber die Zutaten erfahren, wenden Sie sich bitte
an unser Servicepersonal bei der Bestellung.
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Panna Cotta mit Salat von der Honig Melone artotels.com/ermelerhaus

~e—~—~

Obst der Sasion mit Schoko Brunnen

~~—~

Bayrisch creme mit einem Erdbeer~Minz Salat

~e—~—~

Creme Briilée

~~—~

Zweierlei Schokomousse mit marinierten Beeren

~—~—~

Kdse Variation

Selbstverstdndlich beraten wir sie auch bei besonderen Wiinschen aufserhalb unserer Menii / Buffet Auswahl.

3 Gang Menii Suppe / Hauptgang / Dessert 39€
3 Gang Menii Vorspeise / Hauptgang / Dessert 44€
4 Gang Menii Vorspeise / Suppe / Hauptgang / Dessert 48€
5 Gang Menii Vorspeise / Suppe / Zwischengang / Hauptgang / Dessert 55€
Buffet 1: 2 Vorspeisen / 1 Suppe / 2 Hauptgdnge / 2 Desserts 45€
Buffet 2: 3 Vorspeisen / 2 Suppe / 2 Hauptgdnge / 3 Desserts SI€
Buffet 3: 3 Vorspeisen /2 Suppe / 3 Hauptgdnge / 3 Desserts 59€

Alle Buffets beinhalten ein Salatbuffet.

Alle Buffet Preise gelten ab einer Personenzahl von 25 Personen.
Bei einem Buffet und einer Personenzahl von bis zu 10 Personen erheben wir einen Aufschlag von 10.00 € p.P.
Bei einem Buffet und einer Personenzahl von bis zu 25 Personen erheben wir einen Aufschlag von 6.00 € p.P.

Wiinschen sie nach 4 Stunden eine Auffrischung des Buffets werden 5.00 € pro Person berechnet

- Fiir die gekennzeichneten Gerichte erheben wir einen Aufschlag von 5€ pro Person.

Sollten Sie eine Nahrungsmittelunvertrdglichkeit oder Allergien haben und méchten mehr iiber die Zutaten erfahren, wenden Sie sich bitte
an unser Servicepersonal bei der Bestellung.




Getrintearte

MNeackfelgend finden e cinige Oirichlige

Toftget riinte
Wiser

Gerolsteiner Naturell

Gerolsteiner Sprudel

Acqua Morelli Naturale

Acqua Morvelli Frizzante

Semonade

Gerolsteiner Zitrone
Gerolsteiner Orange
Gerolsteiner Apfelschorle
Goldberg Bitter Lemon "’
Goldberg Tonic Water "’
Goldberg Ginger Ale "’
Th. Henry Elderflower Tonic
Th. Henry Spicy Ginger "’
Coca Cola ">’

Coca Cola Light "**'""
Coca Cola Zero """

Red Bull >

0.251
0.751
0.251
0.751

0.251
0.751
0.251
0.751

0.251
0.251
0.251
0.201
0.201
0.201
0.201
0.201
0.201
0.201
0.201

3.50€
7.50 €
350€
7.50 €

5.00€
9.00 €
5.00 €
9.00 €
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Apfelsaft
Orangensaft
Kirschnektar
Bananennektar
Tomatensaft
Ananassaft
Multivitaminsaft
Pfirsichsaft
Grapefruitsaft
Cranberrynektar

Tiaffee and Tee

Espresso x !

Espresso xI°

Espresso Macchiato **
Kaffee’

Kaffee, entkoffeiniert
Cappuccino **
Milchkaffee **

Latte Macchiato **
Heifje Schokolade **
Kdnnchen Tee

Wi

0.201
0.201
0.201
0.201
0.201
0.201
0.201
0.201
0.201
0.201

350€
350€
3,50 €
3,50 €
350€
350€
3,50 €
3,50 €
350€
3,50 €

3.00€
4.00 €
350€
3.00€
3.00€
4.00 €
4.50€
4.50€
4.00 €
6.00 €
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Beck's 0.301  4.50€ F: +49 (0) 400 557 777
Beck's 0.501 6.00 € E: ermelerhaus@artotels.com

artotels.com/ermelerhaus

Dewsclhent

Erdinger Hefeweizen Hell 0.500 6.00 €
Erdinger Hefeweizen Dunkel 0.500 6.00 €
Erdinger Hefeweizen Kristall 0.50l  6.00€
Berliner Weisse Himbeere ' 0.331 4.50€
Berliner Weisse Waldmeister ' 0.331 4.50€
Kostritzer Schwarzbier 0.331 4.50€
Ck . )

Mchopeics Dier

Jever Fun 0.331 4.50€
Erdinger 0.500 6.00€

aoun/07

Lorenz & Dahlberg 6.50€/34.00 €
Schloss Affaltrach, Sekt Trocken

Santa Margherita 7.50€/41.00€

Santa Margherita, Prosecco Trocken

Perrier Jouét Grand Brut 9.00 €/60.00 €

Wi
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Reinweifs Weifiwein Cuvée 2012 26.00 €

Trocken, Weingut Schdtzel, Rheinhessen Deutschland
Frischer, schmackhafter Wein mit zarter, eleganter Frucht, duftend nach Aprikose
harmonisch und sehr klassisch.

Grauer Burgunder 2013 32.00€
Trocken, Weingut Kruger-Rumpf, Nahe Deutschland

Ein perfekter Gaumenschmeichler! Ein Obstkorb von exotischen Friichten in der Nase,

begleitet von sehr angenehmer Siure und klassischen cremigen Nuancen von Butter und Mineralik.

Pinot Grigio del Veneto 2013 24.00 €

Trocken, Tenuta Torresella, Venetien Italien
Ein vollduftiges Bougquet, sowie fein-fruchtige Nuancen von Apfeln und Birnen. Ein erfrischend saftiger, intensiver Pinot Grigio.

Gavi ,, 1l Poggio* 2012 39.00 €

Trocken, Cascina la Ghersa, Piemont Italien

Sehr fein strukturiert. Aromen von Weichseln, Mandeln und frisch gemdhtem Gras dominieren. Im Mund entwickelt sich der Wein sehr
ausgewogen und wiederspiegelt den Duft der Nase.

Mas Suau Blanco 2012 22.00 €

Trocken, Bodega Ferré i Catasus, Penedes Spanien
Ein sehr ausgewogener und frischer Wein mit exotischen Aromen nach Mango und Guave. Melone und Zitronen. Etwas Honig als siiffliche
Begleitung im Abgang.

Sauvignon Blanc ,,Selection Alexander von Essen* 2014 30.00 €

Trocken, Buitenverwachting, Constantia Coastal Siidafrika

Der Sauvignon Blanc ist in Frucht und Komplexitdit kaum zu iiberbieten und dabei trotzdem weich und ausgewogen mit einer eleganten
Finesse und einem langanhaltenden Nachgeschmack. Das Bouquet ist frisch und duftig mit einem Anflug von griinen Stachelbeeren im Duft.

Chardonnay ,, Wildcard*“ 2011 27.00 €

Trocken, Peter Lehmann Wines, South Australia
Ein fruchtiger, kérperreicher Wein, zart cremige und ,, buttrige * Struktur, Aromen von gelben Zitrusfriichten, erfrischend
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Dittelsheimer Spdtburgunder 2011 44.00 €

Trocken, Weingut Stefan Winter, Rheinhessen Deutschland
Duft nach Pflaumen und reifen Brombeeren, Kraft und Extrakt, gemischt mit eleganter Sdure und leichten Rostaromen

Barbera d’Asti ,, Piagé ™ 2010 25.00 €

Trocken, Cascina la Ghersa, Piemont Italien
Ausgewogene Frucht nach Brombeeren und Kirschen, Rauch und etwas Pflaumen. Eingebundene Tannine
lassen ihn sehr weich im Abgang erscheinen.

Mas Suau Tinto 2012 21.00 €

Trocken, Bodega Ferré i Catasus, Penedes Spanien
Ausgewogene Aromen nach roten Beeren, Rauch und Vanille. Leichter und eleganter Abgang

Rioja Tinto Crianza 23/07 yo 1940 2010 30.00 €
Trocken, FERRE I Catastis - Castell del Mirall, Rioja Spanien
Kirschen, Kakao, Lakritze und Tannine in perfekter Balance!

Merlot “Selection Alexander von Essen” 2012 32.00 €
Trocken, Vriesenhof, Stellenbosch Siidafrika

Beeindruckende Struktur, feste Tannine und ein unendlich langer Abgang. Sein Geschmack

erinnert an schwarze Johannisbeeren und Kirschen.

Merlot Reserva "Mapu” 2010 27.00 €
Trocken, Baron Philip de Rotschild, Puente Alto Chile

Verfiihrerisches Bukett mit Aromen von roten Beeren und Noten von Vanille, saftig im Geschmack,

elegante, ausgewogene Kirscharomen und reife Tannine

Shiraz “Wildcard” 2011 23.00€

Trocken, Peter Lehmann Wines, South Australia
Frische Frucht- und Wiirznoten in guter Balance mit feinen Eicheholznuancen und festen Tanninen,
bestechender Geschmack mit viel Frucht und auch Tiefe

%@m@ﬁ@
075/

Spdtburgunder Rosé 2012 22.00€
Trocken, Weingut Knoll & Vogel, Pfalz Deutschland
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Die Pfiilzer Spezialitdt, fruchtige siiffliche Burgunder-Aromen, Duft nach gerdstetem Brot und mit ausgewogenem Spiel von milder Siure

und dezenter Siiffe nach Erdbeermarmelade

Selbstverstdindlich beraten wir sie auch bei besonderen Wiinschen auflerhalb unserer Weinkarte.
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Wallstrasse 70-73
10179 Berlin
Die genannten Preise verstehen sich als Umsatzgarantie. T. +49 (0) 400 557 630
Auf die Umsatzgarantie werden Speisen und Getrdnke zu 100% angerechnet. F: +49 (0) 400 557 777
E: ermelerhaus@artotels.com
Restaurant Factory 800.00 € artotels.com/ermelerhaus
Factory Room 500.00 €
Bel Etage (exklusiv) 3500.00 €
Rosenzimmer 600.00 €
Vogelzimmer kostenfrei
Fechhelmsaal 2000.00 €
Christozimmer 350.00 €
Ermelerhaus (exklusiv) 6000.00 €

Dekorationspauschale:
Fiir eine Hausdekoration berechnen wir 5.00 € pro Tisch (Tischband, Kerzenstdnder, Kerzen)

Menii- und Tischkarten:
Wir berechnen pro Meniikarte 3.50 € / pro Tischkarte 2.50 €

Reinigungspauschale:

Miissen im Ermelerhaus Blumen oder sonstige Streuartikel entfernt werden, berechnen wir eine
Pauschale von 50.00 €.

Servicepauschale:
Ab 1:00 Uhr erlauben wir uns, pro Kellner und Stunde 25.00 € abzurechnen

Abendliche Buffets konnen sie bis 23 Uhr nutzen, mochten sie ldnger speisen berechnen wir
pro Kiichenpersonal 20.00 €

Korkgeld:
Fiir mitgebrachten Wein oder Sekt berechnen wir ein Korkgeld in Héhe von 20.00 € pro Flasche.
Fiir mitgebrachten Champagner berechnen wir ein Korkgeld in Héhe von 80.00 € pro Flasche.
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Die Rdume konnen miteinander kombiniert werden.
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Grofse pro Raum 29 - 69 m?
Bestuhlung im Raum U-Form fiir 15 - 35 Personen
Tafeln fiir 20 - 108 Personen

Raum m? Stehempfang U-form Tafeln
Restaurant Factory I m? 28 Vel 20
Bel Etage (exklusiv) 185 m? 175 - 108
Rosenzimmer 29 m? 25 - 20
Vogelzimmer I m? 20 - -
Fechhelmsaal 69 m? 60 75 52
Christozimmer Fdm? 70 /8 J6
Florazimmer L9m? - - -

Wi




